
Nederlands 20/10/2026

Bedrijfsgegevens

Food 5 B.V.
Hoekeindseweg 141
Bergschenhoek
010-5221617
info@food5.nl
www.food5.nl

Productinformatie

Productnaam: POFFERTJES BULK 3KG
Omschrijving: Diepgevroren poffertjes: typisch Hollands deeggerecht, kleine gerezen

pannenkoekjes; bulkverpakking van 3 kg per doos
Artikelnummer: 616001
Intrastat code: 19059070
Land van productie: Nederland

BASISEENHEID OMKARTON
EAN: 8718836403675 n.v.t.
Materiaal verpakking Karton (doos) + plastic n.v.t.
Lengte 200 mm n.v.t.
Breedte 550 mm n.v.t.
Hoogte 200 mm n.v.t.
Aantal stuks/verpakking 1 n.v.t.
Gewicht verpakking 0,300 kg n.v.t.
NETTO gewicht 3,000 kg n.v.t.
BRUTO gewicht 3,300 kg n.v.t.

PALETISATIE
Aantal omkarton/laag: 11
Aantal lagen/palet: 12
Aantal omkarton/palet: 132
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Ingrediënten
TARWEbloem, water, EIEREN, geraffineerde plantaardige olie (raapzaad), suiker, boekweitmeel,
maïszetmeel, rijsmiddelen: E450, E500, ROGGEbloem, MELKpoeder, TARWEgluten, zout, natuurlijke
smaakstof. Kan sporen van soja bevatten.

Allergenen

Allergeen aanwezig (+), afwezig (-), sporen (?)
Allergeen Status
Gluten +
      Gerst -
      Tarwe +
Schaaldieren -
Ei +
Vis -
Pinda's -
Soja ?
Melk +
Lactose +
Noten -
      Amandelen -
      Cashewnoten -
      Hazelnoten -
      Macadamianoten -
      Paranoten -
      Pecannoten -
      Pistachenoten -
      Walnoten -
Selderij -
Mosterd -
Sesamzaad -
Sulfieten -
Lupine -
Weekdieren -

Voedingswaarden (gemiddeld) per 100 g

Energie kJ 1263
Energie Kcal 301
Vetten (g) 16
      Waarvan verzadigde vetzuren (g) 1,9
Koolhydraten (g) 31,5
      Waarvan suikers (g) 6,2
Vezels (g) -
Eiwitten (g) 7,7
Zout (g) 1,7
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Opslag en vervoer

Houdbaarheid vanaf productie: 356 dagen (bij -18 °C)
Resterende houdbaarheid bij ontvangst groothandel: 3 maanden (bij -18 °C)
Houdbaarheid na ontdooien: 24 uur gekoeld (max. 7 °C)
Bewaringscondities: diepvries (-18 °C)
Na ontdooien niet opnieuw invriezen.
Bereiding: de gewenste hoeveelheid uit de verpakking nemen en opwarmen in een pan of in de
magnetron (1 min. op 800 watt voor 10 stuks). De bereidingstijd kan variëren naargelang het type
magnetron. De poffertjes kunnen ook koud geserveerd worden.

Voedselveiligheidsgegevens

GMO-verklaring
Voor het maken van dit product werden enkel niet-genetische gemodificeerde grondstoffen gebruikt.
Het voldoet bijgevolg volledig aan de Europees Verordeningen met betrekking tot EC 1829/2003 en
EC 1830/2003. Geen specifieke GMO-etikettering is vereist volgens deze regelgeving.

Ionisatieverklaring
Dit product, noch de ingrediënten ervan werden met ioniserende stralen behandeld.

Microbiologische waarden (gemiddeld af productie)
Aeroob kiemgetal < 1000 kve/g; gisten en schimmels < 1000 kve/g; Enterobacteriaceae < 100 kve/g;
Staphylococcus aureus < 100 kve/g; Bacillus cereus < 100 kve/g; Salmonella afwezig in 25 g; Listeria
monocytogenes afwezig in 25 g.

PPWR-verklaring
De verpakking van dit product wordt aangeboden in lijn met Verordening (EU) 2025/40 betreffende
verpakkingen en verpakkingsafval (PPWR).

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens
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Français 20/10/2026

Coordonnées de l'entreprise

Food 5 B.V.
Hoekeindseweg 141
Bergschenhoek
010-5221617
info@food5.nl
www.food5.nl

Informations sur le produit

Nom du produit : POFFERTJES BULK 3KG
Description : Poffertjes surgelés : spécialité néerlandaise de petites crêpes levées ; vrac

de 3 kg par carton
Numéro d'article : 616001
Code Intrastat : 19059070
Pays de production : Pays-Bas

UNITÉ DE BASE CARTON
EAN : 8718836403675 n.a.
Matériau d'emballage Carton (carton) + plastique n.a.
Longueur 200 mm n.a.
Largeur 550 mm n.a.
Hauteur 200 mm n.a.
Nombre d'unités/emballage 1 n.a.
Poids de l'emballage 0,300 kg n.a.
Poids NET 3,000 kg n.a.
Poids BRUT 3,300 kg n.a.

PALETTISATION
Nombre de cartons/couche : 11
Nombre de couches/palette : 12
Nombre de cartons/palette : 132
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Ingrédients
Farine de BLÉ, eau, ŒUFS, huile végétale raffinée (colza), sucre, farine de sarrasin, amidon de maïs,
poudres à lever : E450, E500, farine de SEIGLE, LAIT en poudre, gluten de BLÉ, sel, arôme naturel. Peut
contenir des traces de soja.

Allergènes

Allergène présent (+), absent (-), traces (?)
Allergène Statut
Gluten +
      Orge -
      Blé +
Crustacés -
Œuf +
Poisson -
Arachides -
Soja ?
Lait +
Lactose +
Fruits à coque -
      Amandes -
      Noisettes -
      Noix -
      Noix de cajou -
      Noix de macadamia -
      Noix de pécan -
      Noix du Brésil -
      Pistaches -
Céleri -
Moutarde -
Graines de sésame -
Sulfites -
Lupin -
Mollusques -

Valeurs nutritionnelles (moyennes) pour 100 g

Énergie kJ : 1263
Énergie Kcal : 301
Lipides (g) : 16
   Dont acides gras saturés (g) : 1,9
Glucides (g) : 31,5
   Dont sucres (g) : 6,2
Fibres alimentaires (g) : -
Protéines (g) : 7,7
Sel (g) : 1,7
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Stockage et transport

Durée de conservation à partir de la date de production : 356 jours (à -18 °C)
Durée de conservation résiduelle à la réception chez le grossiste : 3 mois (à -18 °C)
Durée de conservation après décongélation : 24 heures au frais (max. 7 °C)
Conditions de conservation : congélateur (-18 °C)
Ne pas recongeler après décongélation.
Préparation : prélever la quantité souhaitée et réchauffer à la poêle ou au micro-ondes (1 min à 800
watts pour 10 pièces). Le temps de cuisson peut varier selon le type de micro-ondes. Les poffertjes
peuvent aussi être servis froids.

Données de sécurité alimentaire

Déclaration relative aux OGM
Seules des matières premières non génétiquement modifiées ont été utilisées pour la fabrication de
ce produit. Il est donc entièrement conforme aux règlements européens CE n° 1829/2003 et CE n°
1830/2003 relatifs aux OGM. Aucun étiquetage spécifique relatif aux OGM n’est requis
conformément à cette réglementation.

Déclaration relative à l’ionisation
Ni ce produit ni ses ingrédients n’ont été traités par des rayonnements ionisants.

Valeurs microbiologiques (moyenne à la production)
Flore aérobie totale < 1000 ufc/g ; levures et moisissures < 1000 ufc/g ; Enterobacteriaceae < 100
ufc/g ; Staphylococcus aureus < 100 ufc/g ; Bacillus cereus < 100 ufc/g ; Salmonella absence dans 25 g
; Listeria monocytogenes absence dans 25 g.

Déclaration PPWR
L’emballage de ce produit est fourni conformément au règlement (UE) 2025/40 relatif aux
emballages et aux déchets d’emballages (PPWR).

Le fabricant de ce produit est responsable de l’exactitude des informations
fournies.
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Deutsch 20/10/2026

Unternehmensdaten

Food 5 B.V.
Hoekeindseweg 141
Bergschenhoek
010-5221617
info@food5.nl
www.food5.nl

Produktinformationen

Produktname: POFFERTJES BULK 3KG
Beschreibung: Tiefgefrorene Poffertjes: typisch holländische kleine, aufgegangene

Pfannkuchen; lose, 3 kg pro Karton
Artikelnummer: 616001
Intrastat-Code: 19059070
Herstellungsland: Niederlande

BASISEINHEIT UMVERPACKUNG
EAN 8718836403675 entfällt
Verpackungsmaterial Karton + Kunststoff entfällt
Länge 200 mm entfällt
Breite 550 mm entfällt
Höhe 200 mm entfällt
Anzahl Stück/Verpackung 1 entfällt
Verpackungsgewicht 0,300 kg entfällt
NETTO-Gewicht 3,000 kg entfällt
BRUTTO-Gewicht 3,300 kg entfällt

PALETTIERUNG
Anzahl Umkartons/Lage: 11
Anzahl Lagen/Palette: 12
Anzahl Umkartons/Palette: 132
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Zutaten
WEIZENmehl, Wasser, EIER, raffiniertes Pflanzenöl (Raps), Zucker, Buchweizenmehl, Maisstärke,
Backtriebmittel: E450, E500, ROGGENmehl, MILCHpulver, WEIZENgluten, Salz, natürliches Aroma. Kann
Spuren von Soja enthalten.

Allergene

Allergen vorhanden (+), nicht vorhanden (-), Spuren (?)
Allergen Status
Gluten +
      Gerste -
      Weizen +
Krebstiere -
Ei +
Fisch -
Erdnüsse -
Soja ?
Milch +
Laktose +
Schalenfrüchte (Nüsse) -
      Cashewnüsse -
      Haselnüsse -
      Macadamianüsse -
      Mandeln -
      Paranüsse -
      Pekannüsse -
      Pistazien -
      Walnüsse -
Sellerie -
Senf -
Sesamsamen -
Sulfite -
Lupinen -
Weichtiere -

Nährwerte (durchschnittlich) pro 100 g

Energie kJ : 1263
Energie Kcal : 301
Fette (g) : 16
Davon gesättigte Fettsäuren (g) : 1,9
Kohlenhydrate (g) : 31,5
Davon Zucker (g) : 6,2
Ballaststoffe (g) : -
Eiweiß (g) : 7,7
Salz (g) : 1,7
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Lagerung und Transport

Haltbarkeit ab Herstellung: 356 Tage (bei -18 °C)
Resthaltbarkeit bei Wareneingang Großhandel: 3 Monate (bei -18 °C)
Haltbarkeit nach dem Auftauen: 24 Stunden gekühlt (max. 7 °C)
Lagerbedingungen: tiefgefroren (-18 °C)
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Zubereitung: gewünschte Menge aus der Verpackung nehmen und in der Pfanne oder Mikrowelle
erwärmen (1 Min. bei 800 Watt für 10 Stück). Die Garzeit kann je nach Mikrowelle variieren. Die
Poffertjes können auch kalt serviert werden.

Lebensmittelsicherheitsdaten

GMO-Erklärung
Für die Herstellung dieses Produkts wurden ausschließlich nicht gentechnisch veränderte Rohstoffe
verwendet. Das Produkt entspricht daher vollständig den europäischen Verordnungen (EG) Nr.
1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003 über gentechnisch veränderte Organismen. Gemäß diesen
Vorschriften ist keine spezifische GMO-Kennzeichnung erforderlich.

Erklärung zur Ionisierung
Weder dieses Produkt noch seine Zutaten wurden mit ionisierender Strahlung behandelt.

Mikrobiologische Werte (Durchschnitt ab Herstellung)
Aerobe Gesamtkeimzahl < 1000 KbE/g; Hefen und Schimmelpilze < 1000 KbE/g; Enterobacteriaceae <
100 KbE/g; Staphylococcus aureus < 100 KbE/g; Bacillus cereus < 100 KbE/g; Salmonellen in 25 g nicht
nachweisbar; Listeria monocytogenes in 25 g nicht nachweisbar.

PPWR-Erklärung
Die Verpackung dieses Produkts wird gemäß der Verordnung (EU) 2025/40 über Verpackungen und
Verpackungsabfälle (PPWR) bereitgestellt.

Der Hersteller dieses Produkts ist für die Richtigkeit der Angaben verantwortlich.
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English 20/10/2026

Company details

Food 5 B.V.
Hoekeindseweg 141
Bergschenhoek
010-5221617
info@food5.nl
www.food5.nl

Product information

Product name: POFFERTJES BULK 3KG
Description: Frozen poffertjes: typical Dutch mini pancakes, thicker because they rise;

bulk pack of 3 kg per case
Article number: 616001
Intrastat code: 19059070
Country of production: Netherlands

BASE UNIT CASE
EAN 8718836403675 n/a
Packaging material Cardboard (case) + plastic n/a
Length 200 mm n/a
Width 550 mm n/a
Height 200 mm n/a
Number of pieces/package 1 n/a
Packaging weight 0.300 kg n/a
NET weight 3.000 kg n/a
GROSS weight 3.300 kg n/a

PALLETISATION
Number of cases/layer: 11
Number of layers/pallet: 12
Number of cases/pallet: 132
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Ingredients
WHEAT flour, water, EGGS, refined vegetable oil (rapeseed), sugar, buckwheat flour, maize starch,
raising agents: E450, E500, RYE flour, MILK powder, WHEAT gluten, salt, natural flavouring. May
contain traces of soy.

Allergens

Allergen present (+), absent (-), traces (?)
Allergen Status
Gluten +
      Barley -
      Wheat +
Crustaceans -
Egg +
Fish -
Peanuts -
Soybeans ?
Milk +
Lactose +
Tree nuts -
      Almonds -
      Brazil nuts -
      Cashew nuts -
      Hazelnuts -
      Macadamia nuts -
      Pecan nuts -
      Pistachios -
      Walnuts -
Celery -
Mustard -
Sesame seeds -
Sulphites -
Lupin -
Molluscs -

Nutritional values (average) per 100 g

Energy kJ: 1263
Energy Kcal: 301
Fat (g): 16
of which saturates (g): 1.9
Carbohydrate (g): 31.5
of which sugars (g): 6.2
Fibre (g): -
Protein (g): 7.7
Salt (g): 1.7
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Storage and transport

Shelf life from production: 356 days (at -18 °C)
Remaining shelf life on receipt by wholesaler: 3 months (at -18 °C)
Shelf life after thawing: 24 hours chilled (max. 7 °C)
Storage conditions: frozen (-18 °C)
Do not refreeze after thawing.
Preparation: take the desired quantity from the packaging and reheat in a pan or microwave (1 min at
800 watts for 10 pieces). Cooking time may vary depending on the type of microwave. The mini
pancakes can also be served cold.

Food safety data

GMO Declaration
Only non-genetically modified raw materials were used in the production of this product. It therefore
fully complies with European Regulations (EC) No. 1829/2003 and (EC) No. 1830/2003 concerning
genetically modified organisms. No specific GMO labelling is required under these regulations.

Ionisation Declaration
Neither this product nor its ingredients have been treated with ionising radiation.

Microbiological values (average from production)
Total aerobic count < 1000 cfu/g; yeasts and moulds < 1000 cfu/g; Enterobacteriaceae < 100 cfu/g;
Staphylococcus aureus < 100 cfu/g; Bacillus cereus < 100 cfu/g; Salmonella absent in 25 g; Listeria
monocytogenes absent in 25 g.

PPWR Declaration
The packaging of this product is supplied in accordance with Regulation (EU) 2025/40 on packaging
and packaging waste (PPWR).

The manufacturer of this product is responsible for the accuracy of the information
provided.
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