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Productinformatie

Productnaam:
Omschrijving:

PATISS FOUR OF A KIND

Diepgevroren verrine: Mascarpone speculoos - Mascarpone framboos -
Passie meringue - Chocoladeduo; glazen glaasje van 66 ml (38,4 g), 48
stuks per doos (2 trays van 24)

Artikelnummer: 2440400

Referentie producent: 2440400

Intrastat code: 21069098

Land van productie: Belgié

BASISEENHEID OMKARTON

EAN: 5420047412843 n.v.t.
Materiaal verpakking Glas (glaasjes) n.v.t.
Lengte 395 mm n.v.t.
Breedte 260 mm n.v.t.
Hoogte 163 mm n.v.t.
Aantal stuks/verpakking 48 (2 x 24) n.v.t.
Gewicht verpakking 5,105 kg n.v.t.
NETTO gewicht 1,842 kg n.v.t.
BRUTO gewicht 6,947 kg n.v.t.

PALETISATIE

Aantal omkarton/laag: 9
Aantal lagen/palet: 10
Aantal omkarton/palet: 90

Pagina 1van 16



mailto:info@mekabe.be
https://www.mekabe.be

MEKaBe

EXPERT IN DESSERT

Ingrediénten

ROOM, mascarpone (ROOM) (9,8%), framboos (8,2%), suiker, water, zwarte chocolade (5,5%)
(cacaomassa, suiker, emulgator (SOJAlecithine), natuurlijk vanille aroma), speculaasgruis (3,6%)
(TARWEDbloem, suiker, palmolie, raapzaadolie, kandijstroop, rijsmiddel (Natriumwaterstofcarbonaat),
zout, kaneel), meringuepreparaat (3,5%) (suiker, Elwitpoeder, gemodificeerd zetmeel, voedingszuur
(Citroenzuur), natuurlijk citroen aroma met andere natuurlijke aroma's), witte chocolade (3,4%)
(suiker, cacaoboter, volle MELKpoeder, emulgator (SOJAlecithine), natuurlijk vanille aroma), Elgeel,
speculaaspasta (2,9%) (speculoos (TARWEbloem, suiker, palmolie, kandijstroop, raapzaadolie,
rijsmiddel (Natriumcarbonaten), SOJAbloem, zout, kaneel), raapzaadolie, suiker, emulgator
(SOJAlecithine), voedingszuur (Citroenzuur)), mangopuree (2,6%), glucosestroop, AMANDEL (2,2%),
Elwit, passievrucht (1,1%), chocoladekrullen (1,0%) (suiker, cacaomassa, cacaoboter, emulgator
(SOJAlecithine), natuurlijk vanille aroma), poedersuiker, passievruchtenpuree (0,4%), gemodificeerd
zetmeel, appelpuree, TARWEvezel, geconcentreerd passievrucht sap, stabilisator (Carrageen,
Guarpitmeel, Xanthaangom), honing, zuurteregelaar (Citroenzuur, Natriumcitraten), conserveermiddel
(Kaliumsorbaat), voedingszuur (Citroenzuur), natuurlijk aroma, geleermiddel (Cellulose,
Natriumcarboxymethylcellulose, cellulosegom, Xanthaangom, Agaragar, Pectinen, Difosfaten),
kleurstof (Carotenen). Kan sporen bevatten van hazelnoot, walnoot, pistache.
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Allergenen

Allergeen aanwezig (+), afwezig (-), sporen (?)

Allergeen

Gluten

Gerst

Tarwe

Schaaldieren

Ei

Vis

Pinda's

Soja

Melk

Lactose

Noten

Amandelen

Cashewnoten

Hazelnhoten

Macadamianoten

Paranoten

Pecannoten

Pistachenoten

Walnoten

Selderij

Mosterd

Sesamzaad

Sulfieten

Lupine

Weekdieren

Voedingswaarden (gemiddeld) per 100 g

Energie kJ

1361

Energie Kcal

327

Vetten (g)

23

Waarvan verzadigde vetzuren (g) 14

Koolhydraten (g)

25

Waarvan suikers (g)

21

Vezels (g)

1,5

Eiwitten (g)

3,6

Zout (g)

0,13
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Opslag en vervoer

Houdbaarheid vanaf productie: 547 dagen (bij -18 °C)

Houdbaarheid na ontdooien: max. 6 dagen in de koelkast

Bewaringscondities: -18 °C (diepvries)

Ontdooien: 6 uur in de koelkast (max. +7 °C). Na ontdooien niet opnieuw invriezen.

Claims
Vegan: Nee
Glutenvrij: Nee
Halal: Ja

De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens
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Francais 29/10/2026
Coordonnées de l'entreprise

Mekabe p— -

Polderstraat 8 % —

8600 Dixmude ' »

+32 (0)51 50 60 51 — -

info@mekabe.be ) e -

www.mekabe.be

Informations sur le produit

Nom du produit :
Description :

PATISS FOUR OF A KIND
Verrine surgelée : Mascarpone speculoos - Mascarpone framboise -

Passion Meringue ; verrine en verre de 66 ml (38,4 g), 48 piéces par
carton (2 plateaux de 24)

Numeéro d'article : 2440400

Référence producteur : 2440400

Code Intrastat : 21069098

Pays de production : Belgique

UNITE DE BASE CARTON

EAN : 5420047412843 n.a.
Matériau d'emballage Verre (verrines) n.a.
Longueur 395 mm n.a.
Largeur 260 mm n.a.
Hauteur 163 mm n.a.
Nombre d'unités/emballage 48 (2 x 24) n.a.
Poids de I'emballage 5,105 kg n.a.
Poids NET 1,842 kg n.a.
Poids BRUT 6,947 kg n.a.

PALETTISATION

Nombre de cartons/couche : 9
Nombre de couches/palette : 10
Nombre de cartons/palette : 90
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Ingrédients

CREME, mascarpone (CREME) (9,8%), framboise (8,2%), sucre, eau, chocolat noir (5,5%) (pate de cacao,
sucre, émulsifiant (Lécithine de SOJA), aréme vanille naturel), brisure speculoos (3,6%) (farine de BLE,
sucre, huile de palme, huile de colza, sirop de sucre candi, poudre a lever (Carbonate acide de sodium),
sel, cannelle), préparation meringue (3,5%) (sucre, poudre de blanc d'CEUF, amidon modifié, acidifiant
(Acide citrique), ardme citron jaune naturel avec autres ardmes naturels), chocolat blanc (3,4%) (sucre,
beurre de cacao, poudre de LAIT entier, émulsifiant (Lécithine de SOJA), arébme vanille naturel), jaune
d'OEUF, pate de speculoos (2,9%) (speculoos (farine de BLE, sucre, huile de palme, sirop de sucre candi,
huile de colza, poudre a lever (Carbonates de sodium), farine de SOJA, sel, cannelle), huile de colza,
sucre, émulsifiant (Lécithine de SOJA), acidifiant (Acide citrique)), purée de mangue (2,6%), sirop de
glucose, AMANDE (2,2%), blanc d'OEUF, fruit de la passion (1,1%), copeaux chocolat noir (1,0%) (sucre,
pate de cacao, beurre de cacao, émulsifiant (Lécithine de SOJA), ardme naturel de vanille), sucre glace,
purée de fruits de la passion (0,4%), amidon modifié, purée de pomme, fibre de BLE, jus de passion
concentré, stabilisant (Carraghénanes, Gomme guar, Gomme xanthane), miel, correcteur d'acidité
(Acide citrique, Citrates de sodium), conservateur (Sorbate de potassium), acidifiant (Acide citrique),
aréme naturel, gélifiant (Cellulose, Carboxyméthyl-cellulose sodique, gomme cellulosique, Gomme
xanthane, Agar-agar, Pectines, Diphosphates), colorant (Caroténoides). Peut contenir des traces de
noisette, noix, pistache.
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Allergénes

Allergeéne présent (+), absent (-), traces (?)

Allergéne

Gluten

Orge

Blé

Crustacés

CEuf

Poisson

Arachides

Soja

Lait

Lactose

Fruits a coque

Amandes

Noisettes

Noix

Noix de cajou

Noix de macadamia

Noix de pécan

Noix du Brésil

Pistaches

Céleri

Moutarde

Graines de sésame

Sulfites

Lupin -
Mollusques -
Valeurs nutritionnelles (moyennes) pour 100 g
Energie kJ : 1361
Energie Kcal : 327
Lipides (g) : 23
Dont acides gras saturés (g) : 14
Glucides (g) : 25
Dont sucres (g) : 21
Fibres alimentaires (g) : 1,5
Protéines (g) : 3,6
Sel (g) : 0,13
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Stockage et transport

Durée de conservation a partir de la date de production : 547 jours (a -18 °C)

Durée de conservation aprés décongélation : max. 6 jours au réfrigérateur

Conditions de conservation : -18 °C (congélateur)

Décongélation : 6 heures au réfrigérateur (max. +7 °C). Ne pas recongeler aprés décongélation.

Allégations

Végan : Non
Sans gluten : Non
Halal : Oui

Le fabricant de ce produit est responsable de I'exactitude des informations fournies.
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Unternehmensdaten
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Produktinformationen

Produktname: PATISS FOUR OF A KIND

Beschreibung: Tiefgefrorenes Glaschen: Mascarpone Spekulatius - Mascarpone
Himbeere - Passionsfrucht Baiser - Schokoladen-Duo; Glas a 66 ml
(38,4 g), 48 Stiick pro Karton (2 Trays a 24)

Artikelnummer: 2440400

Herstellerreferenz: 2440400

Intrastat-Code: 21069098

Herstellungsland: Belgien

BASISEINHEIT UMVERPACKUNG

EAN 5420047412843 entfallt
Verpackungsmaterial Glas (Glaser) entfallt
Lange 395 mm entfallt
Breite 260 mm entfallt
Hohe 163 mm entfallt
Anzahl Stiick/Verpackung 48 (2 x 24) entfallt
Verpackungsgewicht 5,105 kg entfallt
NETTO-Gewicht 1,842 kg entfallt
BRUTTO-Gewicht 6,947 kg entfallt

PALETTIERUNG

Anzahl Umkartons/Lage: 9
Anzahl Lagen/Palette: 10
Anzahl Umkartons/Palette: 90
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Zutaten

SAHNE, Mascarpone (SAHNE) (9,8%), Himbeere (8,2%), Zucker, Wasser, Dunkles Schokolade (5,5%)
(Kakaomasse, Zucker, Emulgator (SOJAlecithin), natlrlichen Vanille Aroma), Spekulatius (3,6%)
(WEIZENmehl, Zucker, Palmél, Riibsamendl, StiRigkeiten Zuckersirup, Backtriebmittel
(Natriumhydrogencarbonat), Salz, Zimt), Baiser-Zubereitung (3,5%) (Zucker, Elweisspulver, modifizierte
Starke, Sauerungsmittel (Citronensaure), natirlichen Zitrone Aroma und andere natirlichen Aromas),
weile Schokolade (3.4%) (Zucker, Kakaobutter, VolIMILCHpulver, Emulgator (SOJAlecithin), natirlichen
Vanille Aroma), Elgelb, Spekulatiuspaste (2,9%) (Speculoos (WEIZENmehl, Zucker, Palmal, StiBigkeiten
Zuckersirup, Riibsamendl, Backtriebmittel (Natriumcarbonate), SOJAmehl, Salz, Zimt), Ribsamenél,
Zucker, Emulgator (SOJAlecithin), Sduerungsmittel (Citronensaure)), Mangoplree (2,6%), Glukosesirup,
MANDEL (2,2%), Elweiss, Passionsfrucht (1,1%), Dunkle Schokoladenraspel (1,0%) (Zucker,
Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgator (SOJAlecithin), nattrlichen vanille Aroma), Puderzucker,
Passionsfruchtpiiree (0.4%), modifizierte Starke, Apfelmus, WEIZEN-Fasern, Saft konzentriert
Leidenschaft, Stabilisator (Carrageen, Guarkernmehl, Xanthan), Honig, Saureregulator (Citronensaure,
Natriumcitrate), Konservierungsstoff (Kaliumsorbat), Sduerungsmittel (Citronensaure), natlrlichen
Aromas, Geliermittel (Cellulose, Natrium-Carboxymethylcellulose, Cellulosegummi, Xanthan,
Agar-Agar, Pectine, Diphosphate), Farbstoff (Carotin). Kann Spuren enthalten von Haselnuss, Walnuss,
Pistazie.
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Allergene

Allergen vorhanden (+), nicht vorhanden (-), Spuren (?)

Allergen

Gluten

Gerste

Weizen

Krebstiere

Ei

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch

Laktose

Schalenfriichte (Nisse)

Cashewnlisse

Haselniisse

Macadamiantisse

Mandeln

Paraniisse

Pekannisse

Pistazien

Walniisse

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Sulfite

Lupinen

Weichtiere

Nahrwerte (durchschnittlich) pro 100 g

Energie kJ :

1361

Energie Kcal :

327

Fette (g) :

23

Davon gesattigte Fettsduren (g) :

14

Kohlenhydrate (g) :

25

Davon Zucker (g) :

21

Ballaststoffe (g) :

1,5

Eiweil3 (g) :

3,6

Salz (g) :

0,13

Pagina 11van 16




MEKaBe

EXPERT IN DESSERT

Lagerung und Transport

Haltbarkeit ab Herstellung: 547 Tage (bei -18 °C)

Haltbarkeit nach dem Auftauen: max. 6 Tage im Kiihlschrank

Lagerbedingungen: -18 °C (Gefrierfach)

Auftauen: 6 Stunden im Kuhlschrank (max. +7 °C). Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Angaben
Vegan: Nein
Glutenfrei: Nein
Halal: Ja

Der Hersteller dieses Produkts ist flir die Richtigkeit der Angaben verantwortlich.
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English 29/10/2026

Company details

Mekabe
Polderstraat 8
8600 Diksmuide
+32(0)51 50 60 51
info@mekabe.be

www.mekabe.be

Product information

Product name: PATISS FOUR OF AKIND

Description: Frozen verrine: Mascarpone speculoos - Mascarpone raspberry - Passion
meringue - Chocolate duo; 66 ml glass verrine (38.4 g), 48 pieces per case
(2 trays of 24)
Article number: 2440400
Producer reference: 2440400
Intrastat code: 21069098
Country of production: Belgium
BASE UNIT CASE
EAN 5420047412843 n/a
Packaging material Glass (verrines) n/a
Length 395 mm n/a
Width 260 mm n/a
Height 163 mm n/a
Number of pieces/package 48 (2 x 24) n/a
Packaging weight 5.105 kg n/a
NET weight 1.842 kg n/a
GROSS weight 6.947 kg n/a
PALLETISATION

Number of cases/layer: 9
Number of layers/pallet: 10
Number of cases/pallet: 90
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Ingredients

CREAM, mascarpone (CREAM) (9.8%), raspberry (8.2%), sugar, water, dark chocolate (5.5%) (cocoa
mass, sugar, emulsifier (SOY lecithin), natural vanilla flavouring), speculaas crumble (3.6%) (WHEAT
flour, sugar, palm oil, rapeseed oil, candy syrup, raising agent (Sodium hydrogen carbonate), salt,
cinnamon), meringue preparation (3,5%) (sugar, EGG white powder, modified starch, acid (Citric acid),
natural lemon flavouring with other natural flavourings), white chocolate (3,4%) (sugar, cocoa butter,
whole MILK powder, emulsifier (SOY lecithin), natural vanilla flavouring), EGG yolk, speculoos paste
(2.9%) (speculoos (WHEAT flour, sugar, palm oil, candy syrup, rapeseed oil, raising agent (Sodium
carbonates), SOYA flour, salt, cinnamon), rapeseed oil, sugar, emulsifier (SOY lecithin), acid (Citric
acid)), mango puree (2,6%), glucose syrup, ALMOND (2,2%), EGG white, passion fruit (1,1%), shavings
of dark chocolate (1,0%) (sugar, cocoa mass, cocoa butter, emulsifier (SOY lecithin), natural vanilla
flavouring), icing sugar, passion fruit purée (0,4%), modified starch, apple puree, WHEAT fibre, passion
fruit juice concentrate, stabiliser (Carrageenan, Guar gum, Xanthan gum), honey, acidity regulator
(Citric acid, Sodium citrates), preservative (Potassium sorbate), acid (Citric acid), natural flavouring,
gelling agent (Cellulose, Sodium carboxy methyl cellulose, Cellulose gum, Xanthan gum, Agar, Pectins,
Diphosphates), colour (Carotenes). May contain traces of hazelnut, walnut, pistachio.
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Allergens

Allergen present (+), absent (-), traces (?)

Allergen

Gluten

Barley

Wheat

Crustaceans

Egg

Fish

Peanuts

Soybeans

Milk

Lactose

Tree nuts

Almonds

Brazil nuts

Cashew nuts

Hazelnuts

Macadamia nuts

Pecan nuts

Pistachios

Walnuts

Celery

Mustard

Sesame seeds

Sulphites

Lupin

Molluscs

Nutritional values (average) per 100 g

Energy kJ: 1361

Energy Kcal: 327

Fat (g): 23

of which saturates (g): 14

Carbohydrate (g): 25

of which sugars (g): 21

Fibre (g): 1.5

Protein (g): 3.6

Salt (g): 0.13
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Storage and transport

Shelf life from production: 547 days (at -18 °C)

Shelf life after thawing: max. 6 days in the refrigerator

Storage conditions: -18 °C (freezer)

Thawing: 6 hours in the refrigerator (max. +7 °C). Do not refreeze after thawing.

Claims
Vegan: No
Gluten free: No
Halal: Yes

The manufacturer of this product is responsible for the accuracy of the information provided.
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