MEKaBe

EXPERT IN DESSERT

Nederlands 29/10/2026

Bedrijfsgegevens

Mekabe
Polderstraat 8
8600 Diksmuide
+32(0)51 50 60 51
info@mekabe.be

www.mekabe.be

Productinformatie
Productnaam: 1 x TOUR DE CHOUX SOESTOREN 60 ST
Omschrijving: Diepgevroren soezentoren (tour de choux) van ca. 60 soesjes gevuld met

room, afgewerkt met chocoladeganache, frambozen, fondantbloemetjes
en poedersuiker, op een keramisch bord; 0,788 kg netto.

Artikelnummer: 71014
Intrastat code: 19059070
Land van productie: Belgié
BASISEENHEID OMKARTON
EAN: 5425032784561 n.v.t.
Materiaal verpakking Golfkarton, dubbelwandig n.v.t.
(doos) (391 g)
Materiaal verpakking PE (folie) (10 g) n.v.t.
Materiaal verpakking Keramiek (bord) (467 g) n.v.t.
Lengte 310 mm n.v.t.
Breedte 310 mm n.v.t.
Hoogte 230 mm n.v.t.
Aantal stuks/verpakking 60 n.v.t.
Gewicht verpakking 0,868 kg n.v.t.
NETTO gewicht 0,788 kg n.v.t.
BRUTO gewicht 1,656 kg n.v.t.
PALETISATIE

Aantal omkarton/laag: 8
Aantal lagen/palet: 3
Aantal omkarton/palet: 24

Pagina 1van 16


mailto:info@mekabe.be
https://www.mekabe.be

MEKaBe

EXPERT IN DESSERT

Ingrediénten

Soesjes [ROOM (MELK, LACTOSE), El, TARWEbloem (GLUTEN), suiker, palmolie, dextrose,
gemodificeerd zetmeel, stabilisatoren: E415, E401, zout], ganache [ROOM (MELK, LACTOSE,
stabilisator: E407), chocolade (cacaomassa, suiker, cacaoboter, emulgator: E322 (SOJA), aroma
(vanille)), glucosestroop, BOTER (MELK), suiker], frambozen, rolfondant (roze, blauw en wit),
poedersuiker [suiker, TARWEzetmeel (GLUTEN), palmvet].

Allergenen

Allergeen aanwezig (+), afwezig (-), sporen (?)

Allergeen Status

Gluten +

Gerst -

Tarwe +

Schaaldieren -

Ei +

Vis -

Pinda's

Soja

Melk

Lactose

Noten

S+ [+ [+

Amandelen

Cashewnoten

)

Hazelhoten

Macadamianoten -

Paranoten -

Pecannoten -

Pistachenoten ?

Walnoten -

Selderij -

Mosterd -

Sesamzaad -

Sulfieten -

Lupine -

Weekdieren -
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Voedingswaarden (gemiddeld) per 100 g

Energie kJ 1451
Energie Kcal 347
Vetten (g) 27,1
Waarvan verzadigde vetzuren (g) 16,1
Koolhydraten (g) 21,5
Waarvan suikers (g) 13,6
Vezels (g) 0,6
Eiwitten (g) 51
Zout (g) 0,17

Opslag en vervoer

Houdbaarheid vanaf productie: 365 dagen

Houdbaarheid na ontdooien: 2 dagen in de koelkast
Bewaringscondities: -18 °C max (diepvries)

Na ontdooien niet opnieuw invriezen. Ontdooien in koeling.

Transportvoorwaarden: min -25°C max -18°C.

Voedselveiligheidsgegevens

GMO-verklaring

Voor het maken van dit product werden enkel niet-genetische gemodificeerde grondstoffen gebruikt.
Het voldoet bijgevolg volledig aan de Europees Verordeningen met betrekking tot EC 1829/2003 en EC
1830/2003. Geen specifieke GMO-etikettering is vereist volgens deze regelgeving.

lonisatieverklaring
Dit product, noch de ingrediénten ervan werden met ioniserende stralen behandeld.

Verklaring materialen in contact met levensmiddelen

De verpakkingsmaterialen die met dit product in contact komen, voldoen aan de vereisten van
Verordening (EG) nr. 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in
contact te komen en, waar van toepassing, aan Verordening (EU) nr. 10/2011 betreffende materialen
en voorwerpen van kunststof bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

PPWR-verklaring

De verpakking van dit product wordt aangeboden in lijn met Verordening (EU) 2025/40 betreffende
verpakkingen en verpakkingsafval (PPWR).
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De producent van dit product is verantwoordelijk voor de juistheid van de gegevens

*2IFS

Broker
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Francais 29/10/2026

Coordonnées de l'entreprise

Mekabe
Polderstraat 8
8600 Dixmude
+32(0)51 50 60 51
info@mekabe.be

www.mekabe.be

Informations sur le produit

Nom du produit : 1 x TOUR DE CHOUX SOESTOREN 60 ST

Description : Tour de choux surgelée d'env. 60 choux garnis de créme, nappée de
ganache au chocolat, décorée de framboises, de fleurs en pate a sucre et
de sucre glace, sur une assiette en céramique ; 0,788 kg net.

Numéro d'article : 71014
Code Intrastat : 19059070
Pays de production : Belgique
UNITE DE BASE CARTON
EAN : 5425032784561 n.a.
Matériau d'emballage Carton ondulé double n.a.
cannelure (carton) (391 g)
Matériau d'emballage PE (film) (10 g) n.a.
Matériau d'emballage Céramique (assiette) (467 g) n.a.
Longueur 310 mm n.a.
Largeur 310 mm n.a.
Hauteur 230 mm n.a.
Nombre d'unités/emballage 60 n.a.
Poids de I'emballage 0,868 kg n.a.
Poids NET 0,788 kg n.a.
Poids BRUT 1,656 kg n.a.
PALETTISATION

Nombre de cartons/couche : 8
Nombre de couches/palette : 3
Nombre de cartons/palette : 24
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Ingrédients

Choux [CREME (LAIT, LACTOSE), CEUF, farine de BLE (GLUTEN), sucre, huile de palme, dextrose, amidon
modifié, stabilisants : E415, E401, sel], ganache [CREME (LAIT, LACTOSE, stabilisant : E407), chocolat
(pate de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : E322 (SOJA), ardme (vanille)), sirop de glucose,
BEURRE (LAIT), sucre], framboises, pate a sucre (rose, bleue et blanche), sucre glace [sucre, amidon de
BLE (GLUTEN), graisse de palme].

Allergénes

Allergene présent (+), absent (-), traces (?)

Allergéne Statut

Gluten +

Orge -

Blé +

Crustacés -

CEuf +

Poisson -

Arachides -

Soja

Lait

Fruits a coque

Amandes

+
+
Lactose +
5
5
5

Noisettes

Noix -

Noix de cajou -

Noix de macadamia -

Noix de pécan -

Noix du Brésil -

Pistaches ?

Céleri -

Moutarde -

Graines de sésame -

Sulfites -

Lupin -

Mollusques -
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Valeurs nutritionnelles (moyennes) pour 100 g

Energie k) : 1451
Energie Kcal : 347
Lipides (g) : 27,1
Dont acides gras saturés (g) : 16,1
Glucides (g) : 21,5
Dont sucres (g) : 13,6
Fibres alimentaires (g) : 0,6
Protéines (g) : 5,1
Sel (g) : 0,17

Stockage et transport

Durée de conservation a partir de la date de production : 365 jours
Durée de conservation aprés décongélation : 2 jours au réfrigérateur
Conditions de conservation : -18 °C max (congélateur)

Ne pas recongeler aprés décongélation. Décongeler au réfrigérateur.

Conditions de transport : min -25°C max -18°C.

Informations relatives a la sécurité alimentaire

Déclaration relative aux OGM

Seules des matiéres premiéres non génétiquement modifiées ont été utilisées pour la fabrication de ce
produit. Il est donc entiérement conforme aux réglements européens CE n° 1829/2003 et CE n°
1830/2003 relatifs aux OGM. Aucun étiquetage spécifique relatif aux OGM n’est requis conformément
a cette réglementation.

Déclaration relative a I'ionisation
Ni ce produit ni ses ingrédients n’ont été traités par des rayonnements ionisants.

Déclaration relative aux matériaux en contact avec les denrées alimentaires

Les matériaux d’emballage qui entrent en contact avec ce produit sont conformes aux exigences du
réglement (CE) n° 1935/2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des
denrées alimentaires et, le cas échéant, au réglement (UE) n® 10/2011 concernant les matériaux et
objets en matiére plastique destinés a entrer en contact avec des denrées alimentaires.

Déclaration PPWR

L'emballage de ce produit est fourni conformément au réglement (UE) 2025/40 relatif aux emballages
et aux déchets d’emballages (PPWR).
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Le fabricant de ce produit est responsable de I’exactitude des informations fournies.

*2IFS

Broker
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Deutsch 29/10/2026

Unternehmensdaten

Mekabe
Polderstraat 8
8600 Diksmuide
+32(0)51 50 60 51
info@mekabe.be

www.mekabe.be

Produktinformationen

Produktname: 1 x TOUR DE CHOUX SOESTOREN 60 ST

Beschreibung: Tiefgefrorener Windbeutelturm (Tour de Choux) aus ca. 60 mit Sahne
gefiillten Windbeuteln, mit Schokoladenganache, Himbeeren,
Fondantbliiten und Puderzucker, auf einem Keramikteller; 0,788 kg netto.

Artikelnummer: 71014

Intrastat-Code: 19059070
Herstellungsland: Belgien
BASISEINHEIT UMVERPACKUNG
EAN 5425032784561 entfallt
Verpackungsmaterial Wellpappe, doppelwellig entfallt
(Karton) (391 g)
Verpackungsmaterial PE (Folie) (10 g) entfallt
Verpackungsmaterial Keramik (Teller) (467 g) entfallt
Lange 310 mm entfallt
Breite 310 mm entfallt
Hohe 230 mm entfallt
Anzahl Stiick/Verpackung 60 entfallt
Verpackungsgewicht 0,868 kg entfallt
NETTO-Gewicht 0,788 kg entfallt
BRUTTO-Gewicht 1,656 kg entfallt

PALETTIERUNG

Anzahl Umkartons/Lage: 8
Anzahl Lagen/Palette: 3
Anzahl Umkartons/Palette: 24
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Zutaten

Windbeutel [SAHNE (MILCH, LAKTOSE), EI, WEIZENmehl (GLUTEN), Zucker, Palmél, Dextrose,
modifizierte Starke, Stabilisatoren: E415, E401, Salz], Ganache [SAHNE (MILCH, LAKTOSE, Stabilisator:
E407), Schokolade (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: E322 (SOJA), Aroma (Vanille)),
Glukosesirup, BUTTER (MILCH), Zucker], Himbeeren, Rollfondant (rosa, blau und weiR), Puderzucker
[Zucker, WEIZENstarke (GLUTEN), Palmfett].

Allergene

Allergen vorhanden (+), nicht vorhanden (-), Spuren (?)

Allergen Status

Gluten +

Gerste -

Weizen +

Krebstiere -

Ei +

Fisch -

Erdniisse

Soja

Milch

Laktose

S+ [+ [+

Schalenfriichte (Nisse)

Cashewnlisse

)

Haselnlisse

Macadamiantisse -

Mandeln ?

Parantisse -

Pekannisse -

Pistazien ?

Walniisse -

Sellerie -

Senf -

Sesamsamen -

Sulfite -

Lupinen -

Weichtiere -
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Nahrwerte (durchschnittlich) pro 100 g

Energie kJ : 1451
Energie Kcal : 347
Fette (g) : 27,1
Davon gesattigte Fettsduren (g) : 16,1
Kohlenhydrate (g) : 21,5
Davon Zucker (g) : 13,6
Ballaststoffe (g) : 0,6
Eiweil3 (g) : 51
Salz (g) : 0,17

Lagerung und Transport

Haltbarkeit ab Herstellung: 365 Tage

Haltbarkeit nach dem Auftauen: 2 Tage im Kiihlschrank
Lagerbedingungen: -18 °C max (Gefrierfach)

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Auftauen im Kihlschrank.

Transportbedingungen: min -25°C max -18°C.

Lebensmittelsicherheitsdaten

GMO-Erklarung

Fiir die Herstellung dieses Produkts wurden ausschlieBlich nicht gentechnisch veranderte Rohstoffe
verwendet. Das Produkt entspricht daher vollstandig den europaischen Verordnungen (EG) Nr.
1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003 (iber gentechnisch veranderte Organismen. Geman diesen
Vorschriften ist keine spezifische GMO-Kennzeichnung erforderlich.

Erklarung zur lonisierung
Weder dieses Produkt noch seine Zutaten wurden mit ionisierender Strahlung behandelt.

Erklarung zu Materialien mit Lebensmittelkontakt

Die Verpackungsmaterialien, die mit diesem Produkt in Kontakt kommen, erfiillen die Anforderungen
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 (iber Materialien und Gegenstinde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, sowie gegebenenfalls der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 UGiber
Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

PPWR-Erkldrung
Die Verpackung dieses Produkts wird gemaB der Verordnung (EU) 2025/40 Gber Verpackungen und
Verpackungsabfille (PPWR) bereitgestellt.
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Der Hersteller dieses Produkts ist fiir die Richtigkeit der Angaben verantwortlich.

*|FS

Broker
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English 29/10/2026

Company details

Mekabe
Polderstraat 8
8600 Diksmuide
+32(0)51 50 60 51
info@mekabe.be

www.mekabe.be

Product information

Product name: 1 x TOUR DE CHOUX SOESTOREN 60 ST

Description: Frozen choux tower (tour de choux) of approx. 60 cream-filled choux
buns, finished with chocolate ganache, raspberries, fondant flowers and
icing sugar, on a ceramic plate; 0.788 kg net.

Article number: 71014
Intrastat code: 19059070
Country of production: Belgium
BASE UNIT CASE
EAN 5425032784561 n/a
Packaging material Double-wall corrugated board n/a
(box) (391 g)
Packaging material PE (film) (10 g) n/a
Packaging material Ceramic (plate) (467 g) n/a
Length 310 mm n/a
Width 310 mm n/a
Height 230 mm n/a
Number of pieces/package 60 n/a
Packaging weight 0.868 kg n/a
NET weight 0.788 kg n/a
GROSS weight 1.656 kg n/a
PALLETISATION

Number of cases/layer: 8
Number of layers/pallet: 3
Number of cases/pallet: 24
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Ingredients

Choux buns [CREAM (MILK, LACTOSE), EGG, WHEAT flour (GLUTEN), sugar, palm oil, dextrose, modified
starch, stabilisers: E415, E401, salt], ganache [CREAM (MILK, LACTOSE, stabiliser: E407), chocolate
(cocoa mass, sugar, cocoa butter, emulsifier: E322 (SOY), flavouring (vanilla)), glucose syrup, BUTTER
(MILK), sugar], raspberries, rolled fondant (pink, blue and white), icing sugar [sugar, WHEAT starch
(GLUTEN), palm fat].

Allergens

Allergen present (+), absent (-), traces (?)
Allergen Status
Gluten +
Barley -
Wheat +
Crustaceans -
Egg +
Fish -
Peanuts -
Soybeans +
Milk +
Lactose +
>
>

Tree nuts
Almonds
Brazil nuts -
Cashew nuts -
Hazelnuts ?
Macadamia nuts -
Pecan nuts -
Pistachios ?
Walnuts -

Celery -

Mustard -

Sesame seeds -

Sulphites -

Lupin -

Molluscs -
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Nutritional values (average) per 100 g

Energy kJ: 1451
Energy Kcal: 347
Fat (g): 27.1
of which saturates (g): 16.1
Carbohydrate (g): 21.5
of which sugars (g): 13.6
Fibre (g): 0.6
Protein (g): 5.1
Salt (g): 0.17

Storage and transport

Shelf life from production: 365 days

Shelf life after thawing: 2 days in the refrigerator
Storage conditions: -18 °C max (freezer)

Do not refreeze after thawing. Thaw in the refrigerator.

Transport conditions: min -25°C max -18°C.

Food safety information

GMO Declaration

Only non-genetically modified raw materials were used in the production of this product. It therefore
fully complies with European Regulations (EC) No. 1829/2003 and (EC) No. 1830/2003 concerning
genetically modified organisms. No specific GMO labelling is required under these regulations.

lonisation Declaration
Neither this product nor its ingredients have been treated with ionising radiation.

Declaration on materials in contact with food

The packaging materials that come into contact with this product comply with the requirements of
Regulation (EC) No. 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food and,
where applicable, Regulation (EU) No. 10/2011 on plastic materials and articles intended to come into
contact with food.

PPWR Declaration

The packaging of this product is supplied in accordance with Regulation (EU) 2025/40 on packaging and
packaging waste (PPWR).
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The manufacturer of this product is responsible for the accuracy of the information provided.

*2IFS

Broker
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